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Smoking chambers MAUTING UKMH Horizontal — with horizontal air-flow
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Smoking chambers MAUTING
UKMH Horizontal
- with horizontal air-flow

Smoking chambers MAUTING Horizontal serves for thermal
processing of all kinds of products, as e.g.: frankfurters, sausa-
ges, meat, poultry, fish, cheese, etc.

A circulatory air-flow is horizontal, from the left and right side in
turns. Smoking chambers with horizontal air-flow are convenient
especially for smoking of products lying on the grates.

All steps of thermal processing (i.e. reddening, warming-up, drying,
smoking and cooking) are carried out automatically without the
need of any further manipulation.

A high-efficiency system of the air circulation guarantees uniform
smoking and temperature distribution in all spots of the cham-
ber.

The chambers can be heated by steam, gas, electricity or oil.

The needle core temperature sensor is an integrated part of the
smoking chamber.

The regulator enables product processing according to the
~Delta-T” method, which helps to improve both yield and
product quality and at the same time it reduces the energy
costs.

Humidity in the chamber is watched by a psychrometric sensor.
Cold smoke smoking can be carried out in the chamber equipped
with chilling. An automatic cleaning system controlled by a micro-
processor unit is a part of the smoking chamber.

The smoke generator is an integral part of the smoking cham-
ber; there are four types available:

Wooden-chip - the smoke is generated by glowing of wooden chips
on a special grate.

Friction — the smoke is generated by friction of a wooden block on
a special cylinder.

Steam - the smoke is generated by superheated steam passage
through wooden chips.

Liquid smoke applicator - the smoke is generated by liquid smoke
atomization by means of pressure air and a special nozzle.

An ecological model of the smoking chamber is equipped with
either a gas or electrical catalyst.

Microprocessor control system ensures automatic operation
of the whole technological process. Standardly the chambers are
fitted with the ADITEC MIC 2420 regulator with the memory
for 99 programs, each allowing up to 20 steps. The VisuNet
system provides data evidence and the remote access to the
chamber control from your PC.

KontunbHbie kamepbl MAUTING
UKMH Horizontal
— C rOPU30HTANIbHOM LMpPKyAALuuen Bo3ayxa

KontunbHble Kamepbl MAUTING Horizontal cay»Kut K Tepmoo6paboTku
BCEX BUAOB U3AENUNA, HAaNpUMep: COCUCKM, KoNbackl, Canamu, Maco,
NTULbI, PbibbI, CbIpbI, U T.4,.

TeueHue LMPKYNALMOHHOTO BO34yXa—rOPU30HTANIbHOE, YepeayoLmiics
C NeBO Ha NPaByl CTOPOHY. Kamepbl ¢ ropn30HTaNbHbIM TeYeHNeM
PEeKOMEeHAYIOTCA ANA KONYEeHUA NPOAYKTOB Ha peLleTKax.

Bce sTanbl TepmoobpaboTKM (MOKpacHeHWe, NporpeBaHue, CyLKa,
KOMuyeHWe U BapKa) NPOU3BOAATCA aBTOMaTUYeCcKu 6e3 creaytollei
MaHUunynauun.

BbICOKO MOLLHaA cucTema LMpKyaaLmMm Bo3ayxa obecneymsaer
paBHOMepHOe Kon4yeHue U pacnpegeneHne Temnepartyp Bo Bcex
4acTAX Kamepbl.

HarpeB Kamepbl MOXKEeT ObITb 3/IEKTPUYECKUIA, ra30Bblii, MACASHbIN,
napoBoi. HaKo/bHbIM AaTYMK M3mepaeT TemnepaTypy B LeHTpe
MPOAYKTa M BXOAMT B COCTaB Kamepbl.

Perynatop nossosseT 06paboTKy usaenuii no metoguke «Delta-T»,
KOTOpas y/NyuyllaeT cTeneHb U3B/IEYEHUA U KAaUeCTBO NPOAYKTa,
OfHOBPEMEHHO CHUXKafA 3aTpaTbl Ha 3Hepruto. BaaxkHoOCTb B Kamepe
CYUTBIBAETCA MCUXPOMETPOM.

B Kamepe ocHalLeHOW OXNaXKAEHUEM MOXKHO TaK»Ke NPOBOAUTb
KoMuyeHue X0/M04HbIM AbIMOM. B cocTae KOMNTU/bHOM Kamepbl
TaK)Ke BXOAUT CUCTEMA aBTOMATUUECKOI MOIKU, ynpaBasemoi
MMKPONPOLLECCOPHOM CUCTEMONA.

HeoTbemnemoii 4acTbio KONTU/IbHOM Kamepbl — AbIMOreHepaTop, Ko-
TOPbIi MOXHO BbIGPaTb U3 YETbIPEX TUMOB:

LenKoBbli — AblM BblpabaTbiBaeTCA TAEHWEM APEBECHbIX Lien Ha cre-
LMaNbHOM peLleTKe.

DPUKLMUOHHDBIN — AbIM BblpabaTbiBaeTCA TPEHUEM APEBECHOro Bpycka
Ha cnewuuManbHOM Bane.

MapoBoii — AbiM BbipabaTbiBaeTCA NEPEXOLOM NeperpeToro napa Yepes
ApeBecHyto weny.

ANNAMKaTop KUAKOro Abima — AblM BbipabaTbiBaeTcA aTomusaumei
KMAKOro AbIMa Yyepes crewmanbHoe Conio NPy NOMOLLM CHKATOro BO3-

ayxa.

B aKonorMyeckom UCNONHEHUU Kamepbl NOCTAaBAAIOTCA € Fa30BbIM MU
3N1eKTPUYECKUM KaTa/iM3aTopom.

MuKponopueccopHaa cuctema ynpassieHus obecneymMBaet aBToma-
TUYECKOoe TeYeHne BCero TexHo0rmyeckoro npouecca. CtaHgapTHO
Kamepbl ocHaweHbl perynatopom ADITEC MIC 2420 ¢ nameTbto gna 99
nporpamm, B KaxKayt moxeT BxoauTb Ao 20 stanos. Cuctema VisuNet
Nno3BoNAET PerucTpaumnio faHHbIX U OTAANEHHOE NOAKAIYEHne K
ynpaB/ieHuto Kamepbl ¢ Ballero Komnblotepa.




e .

VK 02 wooden

VK 01 wooden

8 x VK 02 wooden
chips smoke chips smoke chips smoke
generator generator generator

Raucherkammern MAUTING
UKMH Horizontal
- mit Horizontalluftumwilzung

Die Raucherkammern MAUTING Horizontal eignen sich zur
thermischen Behandlung von allen Sorten der Produkte wie
z.B.: Wrstchen, Bratwurst, Salami, Fleisch, Geflugel, Fisch, Kase
usw.

Die Luftumwalzung ist horizontal, abwechselnd aus linker und rech-
ter Seite. Die Kammern mit Horizontalluftumwalzung eignen sich vor
allem zum R&uchern der Produkte auf Rosten.

Alle Schritte der thermischen Behandlung (d.H. Umréten, Erwar-
men, Trocken, Rauchern und Garen) verlaufen automatisch ohne
Bedarf jeder weiteren Manipulation.

Das hochleistungsfahige Luftumwalzungssystem gewahrleistet eine
gleichmaBige Raucherung und Warmeverteilung in der gesam-
ten Kammer.

Die Kammern kénnen mit Gas, Dampf, elektrischem Strom oder
Ol geheizt werden. Ein integrierter Bestandteil ist auch der die Kern-
temperatur des Produkts abtastende Einstichtemperaturfthler.

Der Regulator erméglicht die thermische Behandlung der Pro-
dukte nach der ,Delta T* Methode durchzufiihren, welche die
Ausbeute und Qualitat der Produkte zu verbessern hilft und
gleichzeitig Energiekosten vermindert. Die Kammerfeuchtig-
keit wird mit dem psychrometrischen Fiihler abgetastet.

Die mit Kiihlungsanlage ausgeriisteten Kammern erméglichen
Kaltraucherung. Ein Rducherkammerbestandteil ist das von einer
Mikroprozessoreinheit gesteuerte automatische Reinigungssys-
tem.

Ein unteilbarer Bestandteil der Rducherkammer ist der Rau-
cherzeuger, der aus 4 Typen ausgewahlt werden kann.
Hackspanen-Raucherzeuger — Rauchentwicklung erfolgt durch
Verschwelung der Hackspéne auf einem Spezialrost.
Reibraucherzeuger - Rauchentwicklung erfolgt durch Reiben des
Holzblocks auf einer Spezialwalze.

Dampfraucherzeuger — Rauchentwicklung erfolgt beim Durchgang
des Uberhitzten Dampfs durch Hackspane.

Fliissigrauchadapter — der Rauch entsteht durch die Atomisation
des Flussigrauchs mittels Druckluft und einer speziellen Dise.

In 6kologischer Ausriistung werden die Kammern mit Gas-
oder elektrischem Katalysator geliefert.

Mikroprozessorsteuersystem gewahrleistet einen automatis-
chen Betrieb des ganzen technologischen Prozesses. In der Standard-
ausfihrung sind die Kammern mit Steuereinheit ADITEC MIC 2420
mit Speicher fiir 99 Programme ausstattet, die bis 20 Schritte
enthalten kénnen. Das System VisuNet ermdglicht Datener-
fassung und Fernsteuerung der Kammer aus Ihrem Rechner.

FVK friction smoke generator
- VERTICAL

FVK friction smoke generator
— HORIZONTAL

Camaras de ahumado MAUTING
UKMH Horizontal

- con circulacion de aire en direccion
horizontal

Camaras de ahumado MAUTING horizontal sirve para tratami-
ento térmico de todos tipos de productos, como por ejemplo:
salchichas, longanizas, jamones, carne, aves de corral, pesca-
dos, quesos, etc....

Corriente de aire circulatorio es horizontal, alternativamente
por la parte izquierda y después por la parte derecha.

Cémaras con corriente horizontal son conveniente especialmente
para ahumado de productos en parrilla. Todos pasos de tratamien-
to térmico (enrojecimiento, caldeamiento, secado, ahumado y
coccion) se efectuan automaticamente sin otra manipulacion.
Sistema de circulacion de aire de alto rendimiento asegura ahumado y
colocacion de temperatura equilibrada en todas partes de camara.

Calentamiento de cdmaras puede ser de gas, eléctrico, de vapor o
de petroleo. Una parte integral es el sensor de pinchazo que mensu-
ra temperatura en nucleo de producto.

Regulador permite tratamiento térmico segun método ,Del-
ta-T”, que mejora recaudacion y calidad de productos y tambi-
én baja costes de energia. Humedad en ahumador es medida
con sensor psicrométrico.

En la cdmara con cambiador de enfriamiento es posible ahumar con
humo frio. Una parte integral de cdmara de ahumado es sistema de
limpieza automética dirigida con unidad de control de microproce-
sador.

Integral parte de ahumador es generador de humo, cual puede
ser:

De astillas de madera - astillas de madera humean en un rastrillo
especial.

De friccion — humo es generado con friccion de un bloque de madera
en un cilindro especial.

De vapor — humo es generado con paso de vapor sobrecalentado a
través de astillas de madera.

Aplicador de humo liquido — humo es producido con atomizacion
de humo liquido con ayuda de aire de presién y un inyector especial.

Camaras de ahumado en fabricacidon ecoldgico pueden ser su-
ministradas con un catalizador eléctrico o de gas.

Sistema de microprocesador de unidad de control asegura au-
tomaticamente procedimiento de proceso tecnolégico. Cama-
ras son equipadas, cémo estandar, con regulador ADITEC MIC
2420 con memoria por 99 programas, cada puede tener hasta
20 pasos. Sistema VisuNet permite grabar datos sobre procesos
y mando a distancia de su computadora.




PVK steam smoke generator TKVK liquid smoke

applicator
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Udirenské komory MAUTING
UKMH Horizontal
- s horizontalnim proudénim vzduchu

Udirenské komory MAUTING Horizontal slouzi k tepelnému
opracovani vsech typa vyrobku, jako napt.: parkd, klobés, salé-
mu, masa, dribeze, ryb, syrt atd.

Proudéni obéhového vzduchu je horizontalni, stfidavé z levé

a z pravé strany. Komory s horizontalnim proudénim jsou vhodné
zejména k uzeni produktd na rostech.

V3sechny kroky tepelného opracovani (tj. ¢ervenani, prohfivéani, su-
seni, uzenf a vafeni) probihaji automaticky bez potreby jakékoliv
dalsi manipulace.

Vysoce vykonny systém cirkulace vzduchu zarucuje rovnomérné
uzeni a rozlozeni teplot ve vSech ¢astech komory.

Vytdpéni komor mize byt plynové, parni, elektrické ¢i olejové.
Integrovanou soucasti je také vpichové cidlo snimajici teplotu v ja-
dre vyrobku.

Regulator umoziuje opracovani vyrobkl dle metody ,Del-
ta-T", kterd napomaha zlepsit vytéznost i kvalitu produktt a
zaroven snizuje naklady na energie.

Vlhkost v udirné je snimana psychrometrickym cidlem. V ko-
mofre vybavené chlazenim Ize provadét také uzeni studenym kou-
fem. Soucasti udirenské komory je systém automatického myti
fizeny mikroprocesorovou jednotkou.

Nedilnou soucasti udirenské komory je vyvijec¢ koure, ktery
je mozno vybrat ze 4 typu:

Stépkovy - kouf je vyvijen doutnanim drevénych 3tépkd na speci-
alnim rostu.

Frikéni — kour je vyvijen tfenim dfevéného Spalku na specidlnim
valci.

Parni — kouf je vyvijen prlchodem prehtaté pary pres drevéné
stépky.

Aplikator tekutého koure — kouf je vyvijen atomizaci tekutého
koute pomoci stlaceného vzduchu a specialni trysky.

V ekologickém provedeni jsou komory dodavany s plynovym
¢i elektrickym katalyzatorem.

Mikroprocesorovy fidici systém zabezpecuje automaticky
chod celého technologického procesu. Standardné jsou komory vy-
baveny regulatorem ADITEC MIC 2420 s paméti pro 99 progra-
mi, které mohou mit az 20 krokt. Systém VisuNet umoziuje
evidenci dat a vzdaleny pfistup k ovladani komory z vaseho
pocitace.
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Equipment above standard:

e TP 1011 Touchscreen control system.

e A tunnel version with a door on both sides.
e A transport system for the trolley transfer.

CBepxcTaHpapTHble aKceccyapbl:

e Cuctema ynpasneHusa TP 1011 Touchscreen.

e CKBO3HOE UCMOJIHEHME C ABEPAMU C 0O6OUX CTOPOH.
e TpaHcnopTHas cucTema ANA Nojaum pam.

Exklusive Ausriistung:

e Die Steuersystem TP 1011 Touchscreen.

e Durchfahrtausrtistung mit Tiren auf beiden Seiten.
e Transportsystem fur Wagenverschiebung.

=

Equipo extraordinario:

¢ Unidad de control TP 1011 Touchscreen.

e Fabricacién transitable con puertas en ambos partes
de cdmara — entrada y salida.

e Sistema de transportacion por desplazamiento automético
de carros.

[~

Nadstandardni vybava:

e Ridici systém TP 1011 Touchscreen.

e Prlijezdné provedeni s dvefmi na obou stranach.
e Transportni systém pro posuv vozikd.

UKMH 2001.E

Hydraulic transport system



Technical data / TexHnueckue pgaHHble / Technische Daten / Datos técnicos / Technické udaje

Type of chamber M 1501 M 1701 M 2001 M 2002 M 2003 M 2004
Number of trolleys 1 1 1 2 3 4
A Size of trolleys (m) 09x09x15 09x1x17 1x1x2 Tx1x2 Tx1x2 Tx1x2
B Width A (mm) 1470 1470 1570 1570 1570 1570
B (mm) 1970 1970 2070 2070 2070 2070
Depth D (mm) 1135 1135 1235 2300 3365 4435
E (mm) 1245 1245 1345 2400 3474 4545
Height F (mm) 2265 2465 2765 2765 2765 2765
G (mm) 2700 2900 3200 3420 3420 3420
Input of el. motors (kW) 4,5 4.5 4,5 8,5 12 15,5
Refrigerating output (kW) 5,5 6,5 7,5 15 22,5 30
G Electric heating (kW) 24 24 30 60 90 120
Steam (kg h") 40 50 60 120 180 240
Gas (oil) heating (kW) 26 27 34 64 100 128
Cooking chambers / BapouHble Kamepbl
Kochkammern / Las Camaras de coccion / Varné komory
Steam Cooking (0,4-1 bar) (kg h'") 20 25 30 60 90 120

Chilling chambers / Kamepbl oxnaxaeHus
Kiihlkammern / Camaras de enfriamiento / Zchlazovaci komory

Refrigerating output (kW) 12 17 17 34 51 68

Productivity in 8 hrs / MpogyKTMBHOCTb 3a 84
Produktivitat fiir 8 Stunden / Productividad en 8 horas / Produktivita za 8 hod.

Smoking chambers UKM (kg) 370-500 460-600 600-800 1200-1600 1800-2400  2400-3200

Cooking chambers VKM (kg) 400-600 500-800 600-1000 200-2000 1800-3000  2400-4000

Chilling chambers ZKM (kg) 500-800 600-1000 800-1500 600-3000 2400-4500  3200-6000

Type of chamber / Tun kamepsi / Typ der Kammer / Tipo de la camara / Typ komory

Number of trolleys / Kon-Bo tenexek / Anzahl der Wagen / Nimero de carros / Pocet vozik(

Size of trolleys / Pasmep Tenekek / Masse des Wagens / Tamano de un carro / Velikost voziku

Width / Wupuna / Breite / Anchura / Sitka

Depth / Tny6una / Tiefe / Profundidad / Hloubka

Height/Bbicota / Hohe / Altura / Vyska

Input of el. motors / MowHocTb 3. moTopa / Energiebedarf der el. Motore / Potencia absorbida de los electromotores / Pfikon el. motort
Refrigerating output/ MowHocTb oxnaxaenua / Kihlleistung / Rendimiento enfriador / Chladici vykon

Electric heating / 3n. otonnenue / El. Heizung / Calefaccion eléctrica / Topenf elektro

Steam / Maposoe otonnenue / Dampf / Calefaccion a vapor / Topeni parni

! E Gas (oil) heating / Fasosoe otonnenue / Gas und Olheizung / Calefaccion de gas, aceite / Topeni plynové (olejové)
Steam Cooking / Bapka napom / Dampfkochen / De coccién al vapor / Vareni parni

Smoking chambers / KontunbHbie kamepsl / Raucherkammern / Camaras de ahumado / Udirenské komory
Cooking chambers / BapouHble kamepbl / Kochkammern / Cdmaras de coccion / Varné komory

Chilling chambers / Kamepbi oxnaxgenus / Kihlkammern / Camaras de enfriamiento / Zchlazovaci komory

MAUTING
Smoking chambers Smoking chambers Air-conditioned
UKM Classic UKM Compact chambers

Smoking chambers
UKM Junior

Baking chambers

Smoking chambers Chilling chambers

UKM Central ZKM PKM Roto
Cooking Kettles Automated Slaughter
transfer houses
and warehouse
management Deboning
system lines
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